HOTE L % % % Surerior
STADT AURICH

“ RESTAURANT
TOM BROOK

Genusszeilen

M[ngm&w 17:30 Uhr - 23:00 Uhr

(warme Kiiche bis 21:00 Uhr)

Business-Buffet

Montag - Freitag QMW ausdlzlicl

6.30 Uhr - 10.00 Uhr 12:00 Uhr - 14:00 Uhr

------------------------------------- AuBerhalb der Offnungszeiten kochen wir
Samstag, Sonntag & Feiertage ab 15 Personen fiir Sie.
8.00 Uhr - 11.00 Uhr

Bei Fragen zu Allergenen, Zusatzstoffen und Unvertraglichkeiten
sprechen Sie uns gerne an!



(auf Vorbestellung)

Marinierte Blattsalate im Glas

K AKX

| mit gebratenen Garnelen und
@ Walniissen

Zwelerlei Paprikasuppe
Kook
Buttermakrelenfilet gebraten,
SafransoBe, winterliches Marktgemdise,
Erbsenplirree

oder @

geschmorte Kalbsbackchen,
gezogene Jus, Rahmwirsing,
Kartoffelstampf

*AK

Helle Schokofreuden
Parfait von karamellisierter weilBer
Schokolade Blondie Schokoerde

46,00 € pro Person

Gerne stellen wir Ihnen auf Wunsch auch ein
vegetarisches oder veganes Mendii zusammen

Ideal zum Verschenken!
Unser Candle-light-Dinner ist
auch als Gutschein erhdltlich.

BURGER & COCKTAILS

FREITAG
10. OKTOBER

Bau dir deinen
Lieblingsburger!

ALPENABEND

Spezialitaten aus
Siiddeutschland und Osterrei
vom Buffet

SAMSTAG 25. OKTOBER

GRUNKOHL

Griinkohl aus regionalem
Anbau mit allem was
dazu gehort vom Buffet.

FREITAG
7. UND 21. NOVEMBER

WEIHNACHTSFEIERN

Feiern im kleinen und
groReren Kreis 2 bis
50 Personen.
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WE\\'\“A Gliihweinempfangan
der Feuerschale!




s Vbrspeise oot flir den Heinen Shngger

Bruschetta V
Gewlirfelte Tomaten mariniert mit Knoblauch, Basilikum
Und Parmesan auf gerdstetem Baguette (4 Stck)

6 Bruschetta

Garnelen in Knoblauchol

Finf Garnelen in Olivendl mit Knoblauch, dazu Baguette

~Hot & Crispy”
knusprige Chili-Kokos-Hahnchenstreifen mit Aioli
3 Stck 9,90 € 5 Stck

Terrinen-Quartett — ideal zu Teilen!

Vier Sorten hausgemachte Terrine von Lachs, Nordseekrabbe,

990 €

13,50 €

1250 €

1550 €

1850 €

Champignon & Speck und Gemuse mit rustikalem Roggenbaguette

Auch als kleine Portion mit zwei Sorten zur Wahl

Kasebrett

990 €

Hartkaseauswahl, Ziegenfrischkase, Brie, Feigensenf, Weintrauben

Fir 1 Person 711,50 € Fur 2 Personen

1950 €

Unsere @/’m sind

hausgemachte Aufstriche
nach Pc.asteten Art und ideal
Zum Teilen fiir 2-4 Personen




Suppen

Kiirbiscremesuppe 890 €
mit Kerndl und Kiirbiskernen WW

Suppe nach Wahl als groéBere
Greetsieler Krabbensuppe 990 € Portion mit Baguette
mit Gemisestreifen 4,00 € Auforeis
Rinderkraftbriihe 890 €

mit Eierstich, Rindfleisch, Juliennegemiise, Suppennudeln

Zweierlei Paprika 850 €
Cremesuppe von gelber und roter Paprika (vegan)

Salnte

Der kleine Griine 6,60 €
Kleiner gemischter Salat mit Cocktaildressing und Baguette

Wilde Ziege 7990 €
Drei Gebackene Ziegenkasetaler mit Feigensenf, bunte Blattsalate,
Rukola, Balsamico Dressing, Beeren, Croutons, Baguette

Der groBe Griine 16,60 €
Bunte Blattsalate mit frischem Gemduse wie Kirschtomaten,
Gurken, Radieschen, Beeren und Kernen,

mit Dressing nach Wahl und Baguette

Licblingsalressingg zur Wahi pﬂ%%gfg/aﬁ/f Je 7,50 €

v Mangodressing Hahnchenbrust in Tranchen
v Himbeerdressing Chili-Kokos-Hahnchenstreifen
v Balsamicodressing Rinderfiletstreifen

v
v
v
v Gebratene Lachswiirfel




Leichle stlichteilen

Salbei-Gnocchi Y 19.90 €
Gnocchi mit frischen Champignons und Zwiebeln in Rahm,
Parmesan und Salbei

Kiirbistagliatelle v 71950 €
Tagliatelle mit gebratenem Kirbis, getrockneten Tomaten, Salbei,
Chilli in leichter SahnesolBe

v Rinderfiletstreifen 7,50 €

v 5 gebratene Garnelen 850 €

Manolitos Spinatknodel V 2050 €
drei hausgemachte Spinatknddel mit feiner GorgonzolasoBe
und knackigem Beilagensalat

Kiirbisrisotto \/’ 2050 €
Cremiges Kurbisrisotto mit Parmesan und gebratenem Kiirbis

Tofu-Curry V vegan 21,50 €
Veganes Curry mit Kokosmilch, Paprika, Zuckerschoten, Chilli
und Tofu, dazu Nudelreis

GroBe gebackene Ofenkartoffel v 16,50 €
mit Krauterquark und mariniertem Blattsalat mit Himbeerdressing

Machen Sie mehr aus Ihrer Kartoffel! Je 7,50 €
v  Gebratene Tranchen von Hahnchenbrust
v Knusprige Chili-Kokos-Hahnchenstreifen
v  Gebratene Lachswiirfel
v Rinderfiletstreifen



(st ﬂ%f%&//’

Schollenfilet , Miillerin Art” 2550 €
in der Butterpfanne gebraten, mit Zitrone,
ButtersoBe, Salzkartoffeln und knackigem Salat

Schollenfilet , Finkenwerder Art” 2890 €
mit Krabben und Speck, Zitrone, ButtersofBe,
Salzkartoffeln und knackigem Salat

Matjesfilet 21,90 €
Matjesfilet mit HausfrauensoBe, griinen Bohnen und Bratkartoffeln

Lachs und Tagliatelle 26,80 €
Tagliatelle in leichter Sahnesof3e mit Blattspinat
und gebratenen Lachswiirfeln

Butter-Makrelenfilet 27,60 €
Filet von der Buttermakrele gebraten, Parmesan-WeiBweinsol3e,
buntes Herbstgemdse, Erbsen-Kartoffelpiree

Pannfisch 2950 €
Filet von drei Edelfischen mit Senfsof3e,
Bratkartoffeln und knackigem Beilagensalat

Lust m& Bmlbwlb&{dw?

Gerne servieren wir Ihnen alle Gerichte
mit Bratkartoffeln anstatt Salzkartoffeln
Aufpreis 1,50 €



nssiter

Knusperhdahnchen 2250 €
Hahnchenbrustfilet in knuspriger Panko-Panade mit
Aioli, Rosmarinkartoffeln und Salatbouquet

Hihnchen-Curry Cttlses, oy 23,50 €
Zarte.rs Hahnchencurry mit quosmllch, w4y,
Paprika, Zuckerschoten, Chilli

dazu Nudelreis

Héahnchenbrust Piccata 2390 €
Zarte Hahnchenbrust in Parmesan-Eihille gebraten mit
Tomatenrisotto und Salatbouquet

Paniertes Schweineschnitzel 2250 €
Schnitzel aus dem Schweinerticken
mit Champignons und Zwiebeln in Rahm, Pommes und Salat

Schweinesteak ,, Strindberg” 2590 €
Zwei Schweinesteaks unter Senf-Zwiebelkruste in Eihllle gebraten,
Bratkartoffeln und gemischtem Salat

Anderunggswiinsche?
Gerne servieren wir Ihnen alle Gerichte

mit Bratkartoffeln oder SiiBkartoffelpommes
Aufpreis 1,50 €



nssiter

Tafelspitz vom Rind 2490 € €
mit MeerrettichsoBe, Rahmwirsing und Salzkartoffeln

Kalbsbéckchen 2990 €
geschmorte Kalbsbackchen mit gezogener Jus, winterliches Marktgemuse,
Kartoffelstampf

Rumpsteak vom argentinischen Rind 3250 €
220 gr. Rumpsteak mit Krauterbutter, knackigem Salat und Steakpommes, Bratkartoffeln

oder Ofenkartoffel
Zh&%&rm%fmw:"m/

v Champignons mit Zwiebeln 430 €
¥ Finf gebratene Garnelen 850 €

Licblingsbnrger

Der groBe ,.tom Brook” Burger 2290 €
200 gr. saftiges Rinderpatty auf gerdstetem Sauerteig-Bun

mit Burgersol3e, Bacon, Cheddar, Schmorzwiebeln und Spiegelei.

dazu Pommes und Salatgarnitur



Stiger f74schluss

Affogato - ertrunkenes Vanilleeis 6,20 €
Eine Kugel Vanilleeis mit einem Espresso

HeiBe Liebe 860 €
Zwei Kugeln Vanilleeis mit warmen Pflaumen-Zimt-Kompott

Bennis” Kirschvergniigen — Unser AZUBI Dessert 7,50 €
Schokoladen-Lava-Kiichlein mit selbstgemachtem Portwein-Kirsch-Gelee

Helle Schokofreude 950 €
Parfait von karamellisierter weiBBer Schokolade, Blondie, Schokoerde

,Der kleine Ostfriese” 720 €
1 Kugel Vanilleeis mit eingelegten Rum-Rosinen und Sahne

als groBBer Ostfriese mit zwei Kugeln Eis 990 €
Kéasebrett
Hartkaseauswahl, Ziegenfrischkase, Brie, Feigensenf, Weintrauben

Fur 1 Person 71150 € Fir 2 Personen 7950 €

Eis passt immer
7 Kugel 200 € Sahne 090 €
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i dieKleinen

Kartoffelschwerter V 500€
Pommes Frites mit Ketchup oder Mayonnaise

kleiner Italiener V 71,90€
Nudeln mit TomatensoBe

Ich weiB3 nicht” 71,90€
Chicken Nuggets mit Pommes Frites

. Heldenschmaus” 71350 €
kleines Schnitzel mit RahmsoBe und Pommes Frites

Ist mir egal” v 7090 €
Pfannkuchen mit Zimt und Zucker, Apfelmus oder Nutella



